FORMACION HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS.

CODIGO DE FICHA: 2407095

Ambiente virtual: Grupo WhatsApp 2407095
Fecha de inicio: septiembre 7 de 2021

Fecha de finalizacién: octubre 5 de 2021
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Presentacion de formulaciones en guia y video.
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Presentacion de evidencias de los procesos realizados en Casa.
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Presentacion de las formulaciones y evidencias de los procesos realizados en casa.
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Presentacion de las formulaciones y evidencias de los procesos realizados en casa
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